
ТЕХНИЧКА СПЕЦИФИКАЦИЈА 

Угоститељске услуге  
   СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ 

Услуга обухвата: 

- вечеру за максимум 300 особа у угоститељском објекту дана 25.11.2022.год., са 

укљученим музичким програмом 

- професионално и адекватно одевено особље (број особа потребних зависи од броја 

гостију и биће унапред договаран са Наручиоцем). 

Објекат пружаоца услуга мора се налазити на територији града Крагујевца. Удаљеност објекта 

пружаоца услуга највише до 5 кm од места одржавања "Међународног сајма туризма и сеоског 

туризма" ( Шумадија сајам). 

 

1. Образац структуре цене 

Ред. 

бр. 
Јеловник са нормативом  

за једну особу 
Цена по менију без 

ПДВ-а 

Цена по менију 

са ПДВ-ом 

1 2 3 4 

  

ПРЕДЈЕЛО 

Свињска пршута, говеђа пршута, ловћенски 

врат, мосер шпек, италијанске саламе 

(”Милано”, “Вентрицина”) 

СИРЕВИ 

Цхеддар, дор блу ецхен, димљени качкаваљ, 

гауда 

ВОЋЕ – саставни део предјела 

Ананас, диња, грожђе 

САЛАТЕ 

Витаминска салата, грчка салата 

ХЛЕБ 

Лепиње, црни хлеб, ражани хлеб 

РОШТИЉ 

Пилећи филе са преливом од вргања, бела 

вешалица, гурманска пљескавица, помфрит 

ДЕСЕРТ 

Колачи и воће  

 

  

 

 МЕНИ ПОСТАН 

 ПРЕДЈЕЛО 

Папалина, лигња, пребранац, пита са 

печуркама или пита са кромпиром или пита са 

купусом, посна руска салата, маслине 

- филет ослића или филет панагасиуса или 

шаран или ослић хек 

- кромпир салата 

- прилог гриловано поврће 

- лепиња две врсте 

- десерт 

 

  



 

ПИЋА - ОТВОРЕН ШАНК  

КАФА 

Домаћа, еспрессо, нес 

ВОДА 

Минерална вода “Књаз Милош”, негазирана 

вода “Аqуа вива” 

СОКОВИ 

Кока-кола, Фанта, Швепс биттер лемон, 

Швепс тоник, Сприте, негазирани сокови 

АПЕРИТИВИ 

Брендиране ракије (шљива, кајсија, дуња, 

виљамовка, медовача), водка, вињак, гин, 

пелинковац “Горки лист”, вермоутх 

КОКТЕЛИ 

G Lite Spritz (Prosecco, Gorki list, 7up, nana, 

led) 

ПИВО 

Хеинекен, Туборг и точено Царлсберг 

ВИНО 

Винарије “Ковачевић” и “Алексић” (бело, 

црвено и розе), бутељке 0,75 л 

  

УКУПНО без ПДВ-а: 
 

 

ПДВ-а:  

УКУПНО са ПДВ-ом:  

 Датум: 
 

          ____________________________ 

Потпис овлашћеног лица: 
 

___________________________________ 

 

 

 

 

2. Упутство за попуњавање обрасца техничка спецификација:  

 у колону 3. уписати износ јединичне цена без ПДВ-а за тражени предмет јавне 

набавке, 

 у колону 4. уписати износ јединична цена са ПДВ-ом за тражени предмет јавне 

набавке, 
 

НАПОМЕНА:  

С обзиром да се ради о набавци ресторанских услуга, чију је разноликост немогуће 

прецизно дефинисати,н аручилац задржава право да користи и услуге ресторана које нису 

наведене у спецификацији а чије цене не могу бити веће од цена у важећем ценовнику и 

на коју писмену сагласност даје овлашћено лице Наручиоца.    
 

 


